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TERVEZOI NYILATKOZAT

Igazolom, hogy a tervek a hatdlyos jogszabalyok - kiillondsen az épitési, kornyezetvédelmi,
munkavédelmi, tlizvédelmi jogszabalyok - eldirdsainak betartasaval késziiltek.

A munkavédelemrol szold 1993. évi XCIIIL. torvény alapjan nyilatkozzuk, hogy a munkahely,
létesitmény, technologia tervezése a munkavédelemre vonatkozd szabdlyokban - igy
kiilonosen az egészséget nem veszélyeztetd munkavégzés és munkakoriilmények altalanos
egeészségligyl kovetelményeirdl sz616 3/2002. (II. 8.) SZCSM-EiM egyiittes rendeletben -
meghatarozottak szerint, illetve ezek hianydban a tudomanyos, technikai szinvonal mellett
elvarhato kovetelmények megtartasaval tortént.

Nyilatkozom, hogy a vendéglato-ipari egys€g kialakitdsa kapcsan "a vendéglato-ipari
termékek eldallitasanak és forgalomba hozatalanak élelmiszerbiztonsagi feltételeir6l" szo6lo
62/2011. (VI. 30.) VM rendeletet, az Eurdpai Parlament és Tanacs "az élelmiszerjog altalanos
elveirdl és kovetelményeirdl" szolo 178/2002/EK ¢és "az ¢lelmiszer-higiéniardl" szolo
852/2004/EK rendeletekben foglalt eldirasokat vettem figyelembe.

A figyelembe vett szabvany: MSZ-04-211-88 Konyhék és Ettermekre vonatkozé szabvény.

Budapest, 2016. November

|,
(\?’sz&& %@J;m/

Tervezo neve: Finta Gabor

Kamarai jogosultsagi szama: EG -T 01 — 12176
Cime: 1144 Budapest, Fiiredi ut 44.
Elérhetésége: 20/466-59-69
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TERVEZES KIINDULASI ALAPADATAI

Az egység megnevezése:  Pangea Okocentrum 80 adagos reggeliztet konyha, mely meleg
étel eloallitasara alkalmas

Az iizletkor, rendeltetése: meleg ¢és hideg ételek eldallitasara alkalmas konyha

Uzlettipus: reggeliztetd konyha

A termeld konyhaiizem kapacitasa: t; fokozati (maximum 250 ételadaggal)

A konvha iizemi szintjeinek szama: 1

Az értékesités — fogyasztas rendszere: fogyasztas onkiszolgalo jelleggel

A tervezett valaszték:

- rantotta, felvagott

- frissensiiltek

- grillezett husok

- fott virsli, siilt kolbasz

- szendvicsek, péksiitemények
- salatak, zoldségek

- kiilonb6zo 1ditok, tea, kakad
- barban: sor, kavé

A konyha miikodési ideje: Egész évben a vendéghaz nyitvatartasi idejével 6sszhangban

Egy id6ben a személyzet l1étszama: max.: 4 16
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TERVEZETT KONYHA FUNKCIONALIS EGYSEGEI

Aruatvétel

A beérkezett aruk mennyiségi atvétele az arufeltolto-
aruatvevoben torténik 150 kg-os digitalis padloba
stillyesztett mérlegen. Innen keriil az aru a felhasznalas
helyére, vagy a szakositott raktarakba. Minden
beérkezd termék szamitdogépes szoftveren rogzitésre
keriil.

A gazdasagi bejaratnal rovarcsapdat sziikséges
felszerelni.

Gazdasagi folyoso, kozlekedo

A gazdasagi bejaraton keresztiil beérkezd, €és az aruadtvételi adminisztracio utan a kozlekedon
at jutnak a kiilonbozo aruféleségek a megfeleld szakositott raktarakba. A temperalast igényld
nyersanyagok a telepitett, némely esetben két kiilon részre osztott hiitdberendezésekben
szakositottan taldlhatok. Az arumozgatas utjaban az akadalymentes kozlekedés biztositott,
kiiszoboket nem alkalmazunk. A helyiség padléburkolata csuszdsmentes, kerekitett labazati
burkolokovel késziil. A falburkolat moshato, fertotlenithetd, festett. Az aruszallitas miatt a
pozitiv falsikokra 2 m magassagig ¢lvédo felszerelése sziikséges. Amennyiben az aruszallitd
kocsik nincsenek ellatva gumi vagy milanyag sarokvéddvel, ugy 15 cm magassdgban, 10 cm
széles végigfuto 1itkdzo felszerelése sziikséges.

A takaritoszerek taroldsara takaritoszer tarolo kamra tervezett, amelyben a fertétlenitd
takaritashoz sziikséges vegyszer adagoldsara fertdtlenitdszer keverd-adagold berendezés all
rendelkezésre.

Szakositott raktarak (szarazaru, gongyoleg/ital, hiiték)

A kiilonféle aruk tarolasara szakositott raktarakat terveziink. Ezekben a raktarakban a tarolasi
feladatok kielégitésére valtoztathatd polcosztasu allvanyokat terveziink.
A di6, mak és bab szamara, mely zsizsikesedésre hajlamos, kiilon hiitészekrényben taroljuk.

A hiitétt aru szaméara megfeleld szami hiitSkapacitast terveziink. Az optimalis 3-4 C’—os
hémérseklet ellendrzésére a hiitdkben hdmérdt kell elhelyezni, vagy olyan berendezést kell

vasarolni, mely a hdfokot regisztralja.

A hiiték helyiségébe alabbi hiitéket terveziink:
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- felvagott hiit6
- hushiité

- tejhtlité

- tejtermék hiitd
- tojashiito

- cukraszaru

- z0ldséghtité

- mirelit

- ételminta

A helyiségek padloburkolata csiszasmentes, kerekitett labazati burkolokdvel, a falsikok
csempézettek.

Foldes aru raktar
A foldes aruk tarolasara szakositott raktart terveziink. Ezekben a raktarakban a tarolasi

feladatok kielégitésére valtoztathatd polcosztasti allvanyokat terveziink. A foldes aru
raktarnal mesterséges szellzés biztositott.

Zoldségmoso-elokészito

Feladata a konyha konyhakész allapotban 1évé nyers,
tisztitott zOldség- ¢és gylimolcsfélékkel torténd
ellatasa. Az elokészités folyamata: tekintettel arra,
hogy a tervezett Iétesitmény reggeliztetd konyha ¢€s
viszonylag kevés adagszamu, ezért a_zoldség,
gyiimolecs tisztitott allapotban, lecsomagolva Kkeriil
be a konyhaiizembe, ahol megtorténik az utdbmosasa
és megfeleld darabolésa. Padléburkolata
csuszasmentes, kerekitett labazati burkolokovel, a
falsikok 2, 2 m magassagig csempézettek.

FObb berendezései: univerzalis robotgép (szeleteld,
reszelo, hasabolo, kockazo tartozékokkal),
kétmedencés mosogatd, rozsdamentes munkaasztal és
az arumozgatast biztositod kézikocsi, hiitdszekrény.

Tojas elokészitét nem terveziink, mivel kizarolag
6zonkezelt tojas kerlil felhasznalasra. A tojast
elkiilonitett hiitdszekrényben taroljuk.

Konyhatér

A konyaiizem legfontosabb technologiai helyisége. Feladata az el6készitett nyers és félkész
anyagokbol kész, fogyasztasra alkalmas étel eldallitasa, készen tartdsa. A melegkonyhaban

Pangea Okocentrum oldal 6



készitett ételekkel szemben tamasztott legfontosabb kovetelmény, hogy frissen, melegen,
torddésmentesen jussanak el a fogyasztas helyére. A f6zéshez sziikséges nyersanyagokat az
elokészités sordn rozsdamentes, 530X325 mm alapméreti GASTRONORM edényekbe
helyezik, illetve azokban széllitjdk a féz6konyhdba és lehetdleg atrakas nélkil helyezik a
slit6-f6z0 berendezésekbe. Modulrendszerti berendezéseket terveziink, ezaltal jelentds
alapteriilet megtakaritas érhetd el, valamint a rendszer magéban hordja az esetleges késébbi
bovités lehetdségét is. A blokkban és sorban elhelyezett termikus berendezések kozotti,
megfelelé méretli, gdrditheté munka és lerakd asztalok megkonnyitik a belsd szallitast.

FObb berendezési targyai (sorba, ill. blokkba épitett berendezések):

Indukcios t6z6lap

Kombi siit6-parolo;

Olaysiitd

Stitélap

Tésztafoz6

Semleges kiegészitd butorok (gordithetd lerako- €s munkaasztalok)

A hasznalati edényrendszer:

A fentieckben ismertetett gépekhez tartozd haszndlati edényrendszer egységes
GASTRONORM méretrendszer alapjan késziil, az ételek hokezelése, hiitése, szallitasa,
elosztasa ezekben, illetve ezekbdl torténik. Az egységes méretrendszer alkalmazasara
jellemzd, hogy az edényekben az ételek a kiilonboz6 technologiai fazisokban atrakés nélkiil
szallithatok. Az edényrendszert a GASTRONORM 1/1 alapméretbdl képezik, nemzetkozileg
elfogadott méretekkel.

Padloburkolata cstiszasmentes, kerekitett labazati burkolékdvel, a falsikok 2, 2 m magassagig
csempézettek. A helyiségben rovarcsapda sziikséges.

Figyelem! A konyhan késziilt barmely ételbdl mintat kell elrakni, melyet kiilon erre a célra
rendszeresitett hiitdben kell tarolni.

Padloburkolata cstiszasmentes, kerekitett labazati burkolékdvel, a falsikok 2, 2 m magassagig
csempézettek. A helyiségben rovarcsapda sziikséges.

Fekete mosogato

Feladata: Itt torténik a hasznélatos konyhai edények mosogatésa. Berendezése rozsdamentes,
kétmedencés mosogatd. A melegitd konyha ételadagszamat figyelembe véve a fekete
mosogatot a f0z6 téren beliil, de a f6zési munkateriilettdl elkiilonitetten elhelyezve terveztiik.

Takaritoszer raktar

A reggeliztetd konyhanak elkiilonitett takaritoszer raktart biztositunk.
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Fehér mosogatod, szennyes edény gyiijtése

A fogyasztorészb6l a szennyes edény, rozsdamentes
szallitokocsin, majd beaddablakon keresztiil jut el a
fehérmosogatoba. A moslékolas a fehér mosogatdoban
rendszeresitett moslékold asztalon torténik. A fehér mosogato
berendezése kétmedencés, rozsdamentes mosogatd valamint
mosogatd gép. A mosogatdé mellett csepptalca keriil
kialakitasra. Feladata az ételek elfogyasztasiahoz hasznalt
eszk6z0k elmosogatisara €s atmeneti tdrolasara szolgal. A
moslékolas, moslék-hulladékgyiijtés moslékold asztal és rozsdamentes, zarhatd fedelii
mosléktarolo edényzet segitségével oldhatd meg.

Padloburkolata cstiszasmentes, kerekitett labazati burkolokdvel, (padlodsszefolyd sziikséges),
a falsikok 2, 2 m magassagig csempézettek.

A fehéredények a tanyérfeladd kocsiban vannak elhelyezve.

Hulladék - mosléktarolo

A konyhéban keletkez6 hulladék tarolasi helye erre elkiilonitett taroloban torténik.

A moslék gytijtése zart edényzetben torténik.

Napi varhato keletkez0 moslék mennyisége ~4 - 8 liter, mely zart badelldban kertil
eltarolasra, majd megsemmisitésre. A mennyiséget figyelembe véve a mosléktarold a
hulladék taroloval egy helyiségben keriil elhelyezésre.

KONYHA UTVONALAK
Nyersanyag ttja

A teherautoval érkezd anyag az gazdasdgi bejaraton keresztiil jut el a kdzponti atvevobe. Itt
torténik a mérlegelés és az aru atvétele. Ezutan zart konténerben kertil szallitasra a folyoson
keresztiil a konyha raktari részébe, ahol a megfeleld raktarba keriil eltarolasra. A szallitd
badelldk, id6ében elkiilonitve a fekete mosogatdban keriilnek elmosasra.

A gazdasagi bejaratnal elektromos rovarcsapda keriil felszerelésre.

A konyhaban az ételek megfézése utan, az étel szallitokonténereken keresztiil a talaloba jut.
A nyersanyag ¢és a készétel utvonala nem keresztezi egymast.
Személyzet utja

A gazdasagi bejaraton keresztiil jut be a konyha szocidlis teriiletére, ahol az 6lt6z6 van
elhelyezve. Egyidejiileg kb. 4 {6 tartdzkodik, akiknek elkiilonitett fekete/fehér
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oltozdszekrényt biztositunk. Atoltozés utan a személyzet a fozOkonyhaba a folyoson
keresztiil jut el. Miiszak végén ugyanez az utvonal csak forditott sorrendben.

A konvhai berendezések egyiittes csucsigénye:
Elektromos oldalon: 94 kW Egyidejiiségi szam: kb. 65%

KONYHATECHNOLOGIAI MUSZAKI ELVARASOK

A helyiségek kialakitasanal a vonatkozo érvényes szabvanyokat be kell tartani.

ELOTER, KOZLEKEDOK, GAZDASAGI ATVEVOK

Epitészeti elvdrdsok:

Moshato fal- és padloburkolat, hajlatlabazat kiépitése sziikséges. A nagy anyagmozgatas
miatt a padlo teherbirdsu legyen. Minimalisan 150 cm szabad nyilastk, dupla szarnyu
normal zarral ellatott ajtokra van sziikség. Kiiszobok szigoruan mell6zenddk a konnyebb
anyagmozgatas végett. A padlo lizemi viz elleni szigeteléssel kell ellatni. A helyiségbe
elektromos rovarcsapdat kell felszerelni.

Epiiletgépészet (viz, csatorna):

Hidegviz ellatas kozmiihalozatrdl, melegviz ellatas hofok-korlatozott kozponti rendszerrdl.
Kézmosasi lehetdséget kell biztositani az aruatvételnél.

Villamosenergia ellatds:

Altalanos célu halézatrol.

Altalanos megvilagitas: min. 200 lux.
Légtechnika:

Lehetdleg természetes szell6zés. Amennyiben ez nem biztosithato, gy a gépi szellézés, B2
/EU-4/ sziiréssel.

Légcsereszam: 6-8 szoros.

Kivant hdmérséklet télen: 18 fok
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Nyéron: klimatizalni nem sziikséges

ZOLDSEG MOSO-ELOKESZITO:

Belsoépitészet, statika:

Moshat¢ fal - (min. az ajtotokok magassagaig csempe) és padloburkolat (kopasallo, hézag és
csuszasmentes), hajlatlabazat, valamint padl6dsszefolyd kiépitése sziikséges. A padld tizemi
viz elleni szigetelése szlikséges. A helyiségben legalabb 20 cm magas moshat6 labazatot kell
késziteni gy, hogy az a kézikocsival torténd, szallitds soran a mechanikai sériilésekkel
szemben ellendlld legyen. A mosogatd €s a mosdo oldalan a fal a felsé ajtokeret magassagaig
csempézett kell legyen. Minimalisan 85 cm szabad nyilasu, normal zéarral ellatott ajtokra van
sziikség. Kiiszobok mell6zendok.

Az ablakokat szanyoghaloval kell ellatni.

Epiiletgépészet (viz, csatorna):

Hidegviz ellatas kozmiihalozatrol, melegviz ellatas héfok-korlatozott kozponti rendszerrdl. A
nagykonyhai mosogato részére fali, lengdkaros, keverd csaptelepet kell felszerelni, NA 50-es
szennyvizelvezetéssel.

Villamosenergia elldtds:
Altalanos célu halozatrol. Altalanos megvilagitas: min. 200 lux.

Légtechnika: Homlokzaton ablakkal.

REGGELI KONYHA

Belsoépitészet, statika:

Moshat6 fal - (min. az ajtotokok magassagaig csempe) és padloburkolat (kopésallo, hézag €s
csuszasmentes), hajlatlabazat, valamint padlodsszefolyd kiépitése sziikséges. A padlod iizemi
viz elleni szigetelése szlikséges. A helyiségben legalabb 20 cm magas moshat6 labazatot kell
késziteni ugy, hogy az a kézikocsival torténd szallitds sordn a mechanikai sériilésekkel
szemben ellenalld legyen. A mosogatd és a mosdo oldaldn a fal a felsd ajtokeret magassagaig
csempézett kell legyen. Minimalisan 90 cm szabad nyildsu, normal zarral ellatott ajtokra van
sziikség. Kiiszobok melldzenddk. Elektromos rovarcsapda szerelendd!

Az ablakokat szinyoghaldval kell ellatni.

Epiiletgépészet (viz, csatorna):

Hidegviz ellatas kozmiihalozatrol, melegviz ellatas hdfok-korlatozott kozponti rendszerrdl. A
nagykonyhai mosogatd részére medencénként 1-1 fali, lengdkaros, keverd csaptelepet kell
felszerelni, NA 50-es szennyvizelvezetéssel.

Villamosenergia elldtds: )
Altalanos céli halozatrol.  Altalanos megvilagitas: min. 200 lux.
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Légtechnika:
Gépi szellozés, Elszivas. Légcesere: 15-szoros.

FEHEREDENY MOSOGATO
Epitészet, statika:

Moshato fal - (min. az ajtotokok magassagaig csempe) és padloburkolat (kopasallo, hézag és
csuszasmentes), hajlatlabazat, valamint padloosszefolyd kiépitése sziikséges. A padld tizemi
viz elleni szigetelése sziikséges. Kiiszobok melldzenddk.

Epiiletgépészet (viz, csatorna):

Hidegviz ellatas kozmiihalozatrol, melegviz ellatas héfok-korlatozott kozponti rendszerrdl. A
csatornaba zsirfogo épitése sziikséges.

Kétmedencés nagykonyhai biztonsdgi mosogato telepitése sziikséges a fehér mosogatoba arra
az esetre, amikor a fehéredény mosogat6 berendezés elromlik.

Villamosenergia ellatas:

Altalanos célu halozatrol,

Altalanos megvilagitas: min. 100 lux.
Légtechnika:

Gépi szellozés, B2 /EU-4/ sziiréssel.
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FOBB KONYHATECHNOLOGIAI BERENDEZESEK

Elektromos
Megnevezése Méret (cm) teljesitmény Lagyviz igény Mennyiség

(kw)
Aruatvevé
Padléba épitett nagykonyhai mérleg 0,01
Rovarcsapda Bourgeat 730109 36x14x26 0,3
Foldesaru raktar
Raktari allvany, poliethilén polcokkal Cambro 160x50x180 2
Lapos konyhai mérleg 12 kg-os terhelhet&ség 01 1
(lapos) OHAUS A51PH12L  28x22x14
Ital és gongyoleg raktar
Raktari allvany, poliethilén polcokkal Cambro 140x50x180 1
Raktari allvany, poliethilén polcokkal Cambro 180x50x180 1
Szarazaru raktar
Raktari allvany, poliethilén polcokkal Cambro 110x50x180 2
Raktari allvany, poliethilén polcokkal Cambro 120x50x180 2
Lapos konyhai mérleg 12 kg-os terhelhet6ség 0,1 1
(lapos) OHAUS A51PH12L  28x22x14
H(t6szekrény (bab, mak) bruttd 333 literes Liebherr FKV3640 60x61x125 0,12 1

h(t6szekrény, ventillacids h(itéssel

H(it6k raktara

Professzionalis nagykonyhai h(itGszekrény, két
félajtds -2C...+8C

Professzionalis nagykonyhai
mélyh(tészekrény,kétajtos

Etelminta h(ité Liebherr FKv 2640 60x61x164 1
Z6ldségelokészito

Angelo Po MD702 75 x 83 x 204 3

Angelo Po MF70B2 75 x 83 x 204 1



H(it6szekrény egy teli ajtds, 400 literes 1...15

fok Angelo Po LTS 400 70x63x164 0,41
Lapos konyhai mérleg 12 kg-os terhelhet6ség 01
(lapos) OHAUS A51PH12L  28x22x14 '
Professzionalis, zéldségszeleteld, asztali Robot Coupe CL40 30x33x59 0,5
6"darzi\bos tarcsak?szlet CL40 Robot Coupe 1945 0
z6ldségszeletel6hoz
F6z6konyha
Asztali husdardlo Sirman TC12 0,5
Sterilizator, elektromos Sirman 40902502 1,2
FIT ELECTRIC
Elektromos kombi parolé 10x GN1/1, extra COMBI OVEN . ,
1 101 1 2
keskeny méretd, alatta tepsitarold Angelo Po 10X GN 1/1R >1,9x80,3x10 4 0 liter/¢ra
DOOR
E.Iektromos Gzem indirekt flités( f6z6ust 60 Angelo Po 191P12E 20x70x90 9 30 liter/6ra
literes
Elektromos Gizem( 2 aknas olajsiit6, digitalis 146
vezérléssel, Angelo Po 1GOFR4ED 70x70x24 ’
Négylapos indukcids elektromos tlizhely Angelo Po 1GOVT1l 70x70x24 14
Egymedencés elektromos lizem( tésztaf6z6, 9
ajtds taroldval 26 literes Angelo Po 35x70x90
Elektormos Gzem sima sit6lap Angelo Po 1G1FT7E 70x70x24 10,2
Semleges Igépéll\{ény, aIépl'tmér,\yrelherezhet()' Angelo Po 1GIVG 70x70%66 0
berendezések al3, alul nyitott taroldval
Blokk munkaasztal, kézmoséval, medence Angelo Po 0G1L
mérete 29 x 40 x 20 cm,keverGcsapteleppel
Sterilizator, elektromos Sirman 40902502 1,2
Rovarcsapda Bourgeat 730109 36x14x26 0,3
Professzionalis mikrohulldmu siité Panasonic NE-1037ET/ZG 1,49
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Asztali szeletel6gép

Pult alatti h(it6szekrény bruttd 180 literes,
ventilacids hitéssel, teli ajtdval, eziist kivitel
Talalé

H(it6szekrény lveg ajtés, 400 literes 1...10 fok

Kétkifolyds, szuperautomata eszpresszo

kavégép

Pénztargép

Sorcsap atfolyds hiitével
Fehérmosogatoé
Mosogatdgép

Tanyérmosogatd kosar
8 részre osztott ev6eszk6z mosogatd kosar
Etterem

Melegentarto pult min. +30 C és +90C kozott
allithatd, automatikus termosztattal. Konétner
kapacitasa 4x1/1 GN edény, belsGépitészeti
pultba épithet6

Hidegentartd pult Giveg felépitménnyel min.
+4 C és + 12C kozott allithato automatikus
termosztattal. Konétner kapacitasa 4x1/1 GN
edény, (mely a berendezés tartozéka).Felsé
Uveg latvany részében 3 liveg polcot tartalmaz,
mely ventillatorosan hitott.Felsé rész
kapacitdsa 560 liter

Pangea Okocentrum

Sirman

Liebherr

Angelo Po

Franke

Meiko

Angelo Po

Angelo Po

Topaz 195

FKvesf 1805

40PV

F2M HD CE2

SL14NVB

SE14VRV

Osszesen beépitett teljesitmény:

40x35x36

60x60x82

70x63x164

55x55x85

145x 75x88

145x 75x182
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0,11

0,12

0,13

2,3

6,8

4,92

1,45

93,96

200 liter/é6ra



HIGIENAVAL ES KOZEGESZSEGUGGYEL KAPCSOLATOS ELVARASOK

Etelt kizarolag emberi taplalkozasra alkalmas késztermékekbél, hiis és huskészitmény
esetén a hatosagi allatorvos altal megvizsgalt és fogyasztasra feltétel nélkiil alkalmasnak
mindsitett termékbol és élelmezési célra engedélyezett jarulékos (adalék) anyagok
felhasznalasaval szabad késziteni.

Tilos minden olyan tevékenység, amely az étel meghatarozott fogyaszthatosagi hataridén
tuli fogyasztasat célozza.

Ha az étkeztetési létesitmény vezetdje tudomast szerez az 4ltala elddllitott vagy
forgalomba hozott ételtdl eredd megbetegedésrél vagy annak gyanujarol, koteles a
feliigyeloséget haladéktalanul értesiteni, €s - az ételhez hasznalt nyersanyagkészlet,
edényzet, valamint az étel (ételminta) valtozatlan allapotban vald6 megdrzése mellett - az
étel kiszolgalasat azonnal besziintetni.

Tadlalas, kiszolgalas

A kiszolgaléas egész idotartama alatt olyan feltételeket kell biztositani, mely megvédi az
¢lelmiszerek €s a készételek tisztasdgat, mindségét, tap-, és €lvezeti értékét.

A kiadagolt vagy adagolasra varo ételeket jellegiiknek megfeleléen hiitve, vagy
melegen kell tarolni.

A felszeletelt kenyeret, péksiiteményt ugy kell elhelyezni, hogy az védve legyen a
cseppfertdzéstol.

A kivéalasztott darab elviteléhez a vendégek szamara megfeleld segédeszkozt (szalvéta,
fogovilla stb.) kell biztositani.

Az evbeszkoz elhelyezése uigy torténjen, hogy valogatassal ne legyen szennyezheto.

Az elkészitett - melegen fogyaszthato - ételeket a talalas idotartama alatt 60 °C feletti
homérsékleten kell tarolni; a hofokot rendszeresen ellendrizni kell.

Fott tésztara szoratot (mak, dio stb.) csak adagolaskor szabad ratenni.

Az étkeztetési Iétesitményt megfeleld szamu evo-, és ivoedénnyel kell ellatni, a
fogyaszto sajat étkészletet nem hasznalhat.

A fogyasztok részére papirszalvétat vagy tiszta asztalkendot kell biztositani.

Etelt kiszolgalni csak élelmezés-egészségiigyi szempontbdl megfelelének mindsitett
anyagbol készitett tiszta edényben ¢&s tiszta adagoloeszkozokkel, illetve eredeti
csomagolasban szabad.

Az ételt a talalas megkezdése eldtt érzékszervileg ellendrizni kell.

A meleg edények fogésara tiszta fogoéruhat vagy kesztytit kell biztositani.

Az ¢ételeket tartalmazo edényeket a technologiai miiveletek soran, illetdleg a
megtisztitott edényeket tarolasuk alatt a szennyezddéstol védeni kell.

Az ételek keverése, atrakasa, adagolasa mindig tiszta eszkozokkel torténjen.

Mosogatas
Az étkeztetési létesitményben kiilon mosogatdt kell biztositani az lizemi edényzet és

eszk6zok tisztitasara (fekete mosogatd) és kiilon a fogyasztok altal hasznalt edényzet,
evleszkdzok mosogatasara (fehér mosogato).



A mosogatashoz elegendé mennyiségii ¢s hdfoka meleg vizet és eldirt szami mosogatd
medencét kell biztositani. Gépi mosogatéds esetén is gondoskodni kell tartalék medence
beallitasarol, a mosogatas jellegének megfelelden.

A mosogatdé medencéket mas célra hasznalni nem szabad.

A mosogatd helyiségben az ételmaradékok részére fedéllel és fogantyuval ellatott
tartalyt kell biztositani, amelyet a mosogatas befejezése utan azonnal ki kell {iriteni,
elmosni €s fertétleniteni.

A miiszak kozben - ha sziikséges - és a miiszak befejezése utan a mosogatdé medencéket,
valamint a helyiséget ki kell tisztitani és fertdtleniteni.

A mosogatd helyiségben 1évé medencék folé olyan tablat kell elhelyezni, amely utal a
munkamiivelet jellegére €s céljara (pl. els6 fazis zsiroldas, szennyeltavolitas). Ugyancsak
jol lathatd helyen ki kell fiiggeszteni a mosogatasi technologia részletes leirasat, meg kell
jelolni a felhasznalasra keriild zsiroldoszereket, illetve fertOtlenitOszereket az
alkalmazand6 koncentracidban és behatési iddvel.

A mosogatadsi technoldgia részletes leirasat, az alkalmazhato fert6tlenitdszerek
koncentraciojat szakmai irdnyelv tartalmazza.

A mosogatashoz az erre a célra rendszeresitett kefét kell hasznalni, amelyet hasznalat
utéan fertdtleniteni kell.

A fehér edényzetet tarolas kdzben is 6vni kell a szennyezddéstol.

Olyan étkeztetési létesitménynél, ahol a fogyasztok altal hasznalt edényekre eldirt
mosogatas feltételer - a Iétesitmény jellege miatt - nincsenek meg, csak egyszer
hasznalhat6 engedélyezett miianyagbol, illetve papirbdl késziilt tiszta edényzetben szabad
az ételt, italt kiszolgalni.

A talalo eszk6zok mosogatasat a fekete edényekkel azonos modon kell biztositani.

Takaritas

A munka kozben folyamatosan, €és az egyes munkafolyamatok befejeztével tisztogatast
kell végezni, ligyelni kell arra, hogy ekdzben az ételek szennyezddéstdl védve legyenek.

A napi munka befejezése utan a Iétesitmény Osszes helyiségében takaritast kell végezni
a termelOrésztdl a szennyezettebb helyiségek felé haladva.

A munka kdzben hasznalt berendezési targyakat, felszereléseket, a moshat6 falfeliiletet
zsiroldoszeres vizzel, majd fertétlenitdszerrel kell lemosni és Obliteni.

A tisztitoszereket €s fertdtlenitészereket eredeti csomagolasban, felirattal ellatva kiilon
helyiségben (fiilkében) kell tarolni.

A létesitményben hetenként egyszer valamennyi helyiségre és berendezésre kiterjedd
nagytakaritast kell végezni.

Az egészségiigyi szempontbol karos rovarok és ragesalok ellen a mindenkor érvényben
1év0 jogszabalyokban eldirt mdédon kell védekezni.

A rovar-ragesaloirtas ideje alatt az ételt megfelelden védeni kell.

Az irtds befejezése utan az elpusztult rovarokat és ragcsalokat, valamint a visszamaradt
vegyszert dssze kell gytiijteni és meg kell semmisiteni.

E&Cﬁ_ %C‘LQJOV

alairas

Budapest, 2016. November
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